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CAPI HNIZDO
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Planujete si pildenni nebo
celodenni akci u nis v resortu

Capi hnizdo?

| '/, DENNi KONFERENCNI BALICEK | | CELODENNi KONFERENCNI BALICEK
31-130 osob 31-130 osob
Puildenni prondjem Celodenni prondjem
konferen¢niho prostoru konferen¢niho prostoru
1x dopoledni nebo odpoledni 1 x dopoledni coffee break
coffee break dle Vaseho vybéru dle Vaseho vybéru
Obéd podévany v restauraci Obéd poddvany v restauraci
Lihovar Lihovar
Obéd formou bufetu Obéd formou bufetu
K dipozici data projektor, plitno, 1x odpoledni coffee break
PC, flip chart, psaci potfeby dle Vaseho vybéru
Set up dle Vasich potieb K dipozici data projektor, plitno,
Bezplatny parking PC, flip chart, psaci potfeby
Wi-fi Set up dle Vasich potieb
Bezplatny parking
Wi-fi
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Vyberte si z nasi nabidky

Coftee breaks

| COFFEE BREAK SLANY |
Karafa perlivé a neperlivé vody

s citrusy

Vybér ovocnych dzusi a limonad
Kdva a ¢aj dle vybéru

Cerstvé krdjené ovoce

100 g/osoba

Plnény slany sendvic
2 ks/osoba

| COFFEE BREAK SLADKY |
Karafa perlivé a neperlivé vody

s citrusy

Vybér ovocnych dzusi a limonad
Kava a ¢aj dle vybéru

Cerstvé krajené ovoce

100 g/osoba

Selekce domicich koldca
2 ks/osoba

| COFFEE BREAK |

| SLADKY A SLANY |

Karafa perlivé a neperlivé vody
s citrusy

Vybér ovocnych dzusi a limondd
Kiva a ¢aj dle vybéru

Cerstvé krajené ovoce

100 g/ osoba

Domici kola¢

1ks/osoba

Plnény slany sendvi¢

1ks/ osoba



Nabidka obédového bufetu,

soucasti konferenéniho balicku

| PREDKRMY A SALATY |
100 g/osoba

Peceny lilek s mozzarellou

a parmskou Sunkou

Domici roastbeef s kaparovou
remuladou a chilli dresinkem

Terinka z norského lososa
s wakame salatem a fedkvi

Grilovand zelenina
s kozim syrem a rukolou

Rimsk}?‘ listovy saldt,

susena rajCata, parmazan

| POLEVKA |

Hovézi vyvar
s jatrovymi knedlicky

| HLAVNI CHODY |

200 g/osoba

Pecené farmarské kufitko,
grilovana cuketa s bylinkami,
tomatova omacka

Hovézi ragi Bourguignon
s kofenovou zeleninou, houbami
a slaninou

Zeleninové kari s kokosovym
mlékem, zazvorem a koriandrem

| PRILOHY |
150 g/osoba
Pecené brambory
s karamelizovanou $alotkou

Jasminovd ryze s bylinkami

| DEZERTY |

3 ks/osoba

Tiramisu s Cerstvymi jahodami
Cokoladova péna s visnémi
Jahodovi tartaletka

Krédjené Cerstvé ovoce

Selekce peciva

K obédovému bufetu servirujeme karafu
s perlivou a neperlivou vodou, vybér
ovocnych dzusu, limonad, kavy a ¢aje.

Ostatni nabidka napoju a la carte je
Gc¢tovana dle skute¢né spotieby.
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Sestavte si své vecerni menu, dle Vasi chuti.

polévka + hlavni chod + dezert
predkrm + hlavni chod + dezert

predkrm + polévka + hlavni chod +
dezert

predkrm + mezichod + polévka +
hlavni chod + dezert

| PREDKRMY |

Plitky marinovaného lososa,
Cervena fepa, fenykl a citrusy
Kachni pastika s pistdciemi
a hruskami v karamelu, cibulova
marmelada

Mackané avokado, cizrnovy krém,

listovy salat, kaviar z pe¢eného lilku

Teleci Vitello tonnato

s kapary a citrobnem — pfiplatek 80 K¢é

Tradiéni hoveézi tataracek
s kiepelc¢im vejcem a toasty —
pfiplatek 80 K¢

| TEPLE PREDKRMY A MEZICHODY |

Hiibkové italské risotto

s parmezanem, hlivou Ustfiénou a dyni,

espuma z uzené slaniny

Linguine s posirovanym vejcem,

parmezanem a koprovym olejem

Zapecené kozi syr, carpaccio

z jablek Granny smith, vlasské ofechy,

feficha a javorovy sirup

Pecend kachni Foie gras,
vinné hrozny, jablka a brusinky —
pfiplatek 120 K¢

| POLEVKY |

Bramborovy krém

s restovanymi hiibky a tymianem
Silny hovézi vyvar

s kapkou sherry a jatrovymi knedlicky
Kulajda s hiibky

a posirovanym vejcem ,,63“

Dynovy krém,

kari creme fraiche, kfupavé krutony

| HLAVNIi CHODY |

180 g/osoba

Peceny filet lososa s bylinkovou
krustou, pyré z kofenové zeleniny,
omacka Beurre blanc

Steak z candita, citronové linguine,
pecena dyné s listky Spenatz, omacka
Noilly Prat

Pecené kachni prsicko na medu
s tymidnem, smetanové brambory
a sezonni zeleninka

Prso z farmitského kutitka

s lanyZzovym pyré, ragu z hlivy Ustfi¢né,
pak choi a pe¢ena Salotka

Veptovi panenka v pistdciové
krusté s portskou omackou, cibulovym
konfitem a bramborovym zavinem

| DEZERTY |

Pistdciovy mascarpone dortik,
nugatovy krém a rybiz

Limetkovy cheesecake
s ¢erstvymi malinami a pernikovou
zmrzlinou

Jahodovy tatar s krémem
z bilé ¢okolady a matovou omackou

Mousse z hotké cokolady
s marinovanymi viSnémi
a pomeran¢ovou omackou

Jahodovy knedlik

z kynutého tésta s vanilkovou omackou

V ramci vecerniho menu servirujeme
karafu s perlivou a neperlivou vodou
S citrusy.

Ostatni nabidka napoju a la carte je
Gctovana dle skute¢né spotreby.

Vybér ndm prosim zaslete nejpozdéji
7 dni pred Vasi konferenci.



Vecer si muzete doplnit o ndpojovy

balicek, nebo nédpoje a la carte.

Pfipravili jsme pro Vas tuto nabidku.

| NAPOJOVY BALICEK |

| STANDART |

Karafa perlivé a neperlivé voda
s citrusy

Vybér ovocnych dzusa

Kéva a ¢aj dle vybéru

Pilsner Urquell / Birell

Tuzemska vina

Chardonna Polehna, pozdni sbér
Frankovka Polehna, pozdni sbér

Sumivé vino

Mille Bolle DOC spumante

Cena za 3 hodiny — 650 K¢/osoba

Cena za 5 hodiny — 950 K¢/osoba

Kazda dalsi zapocatd hodina
250 K¢&/osoba

(Gétujeme skutec¢ny pocet osob
v kazdé zapocaté hodiné)

| NAPOJOVY BALICEK |

| CAPi HNizZDO |

Karafa perlivé a neperlivé voda
s citrusy

Vybér ovocnych dzusa

Kéva a ¢aj dle vybéru

Pilsner Urquell / Birell

Zahrani¢ni vina

Riesling Feinherb, Nico Rosh
Primitivo Lunatico IGP

Prosecco

Prosecco Spumante Serenissima

Cena za 3 hodiny — 650 K¢&/osoba

Cena za 5 hodiny — 950 K¢/osoba

Kazd4 dalsi zapocatd hodina
250 K¢&/osoba

(Gc¢tujeme skutec¢ny pocet osob
v kazdé zapocaté hodiné)

Preferujete radéji konzumaci napojd

a la carte? Vyzadejte si aktualni nabidku
a cenik nealkoholickych a alkoholickych
napojd. Konzumace bude Gétovana dle
skute¢né spotieby.
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Planujete si vecer prodlouzit po

veceri - zpestrete si pozdni hodiny

drobnym obcerstvenim

"after party"

| BALICEK I. |

Nachos chips a dip, ofisky a ty¢inky

Prazené mandle

100g

| BALICEK II. |

Selekce tuzemskych uzenin a syri
Banketni vepfové a kufeci fizecky
s videriskym bramborovym saldtem

Selekce peciva

250 g

| BALICEK II1. |

Banketni vepfové a kufeci fizecky
s videfiskym bramborovym saldtem
Hovézi gulasek z klizky

Kufeci kiidla BBQ_

Selekce peciva

250 g

| BALICEK 1V. |

Banketni kufeci a vepfové fizecky
s videtiskym bramborovym saldtem
Vepiovi zebirka BBQ_

Kufeci kiidla BBQ_

Marinované evropské syry

Selekce peciva

250g

| BALICEK V. |

Hovézi tatarak

ze svickové, smazené topinky,
Cesnekové strouzky

100g
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Planujete si akci prodlouzit na cely
den, pfiobjednejte si vecerni bufet,
sestavte si své menu nebo

si objednejte BBQ_

| BBQ BUFET |

| PREDKRMY A SALATY |
100 g/osoba

Pastika z kachnich jatyrek,

hruskovy gel, pernik

Marinovany losos, dijonska
majonéza, polnicek, avokado, ¢ervena
fepa, limetka

Ledovy salit s hruskami v karamelu
a zauzenymi kachnimi prsi¢ky

Recky saldt s feta syrem
a ¢ernymi olivami

| FARMARSKY KOUTEK |
100 g/osoba

Banketni vepfové fizecky
s videnskym bramborovym salatem

Veptovi zebirka BBQ_

se zelnym salatem

| TEPLY BUFET - CARVING |
200 g/osoba
Pecena Vodnanska kachna,

cervené a bilé zeli, chlupaté knedliky s
cibulkou

Veprovi krkovicka na salvéji
a zazvoru, ¢esnekové fazolky

| HLAVNI CHODY |
200 g/osoba

Hovézi licka na Eerveném viné
Medailonky z lososa
s pec¢enymi cherry rajéaty a bazalkou

Nebo

Lasagne S listOV}?m Spenitem
a parmezanem

| PRILOHY |

150 g/osoba
Mackané brambory s cibulkou
Jasminova bylinkovi ryze na mésle

Francouzské zeleninka na maisle

| DEZERTY |
3 ks/osoba

Mascarpone krém s karamelem
a banany

Nugitovi péna s viSnémi
Krdjené Cerstvé ovoce

Selekce evropskych syra
Selekce peciva

V ramci vecerniho menu servirujeme
karafu s perlivou a neperlivou vodou

s citrusy. Ostatni nabidka napojd a la
carte je U¢tovana dle skute¢né spotieby.



Vecerni bufet

| WELCOME CANAPES |
3 ks/osoba

Canapes s roastbeefem

a kaparovou remuladou

Canapes s prazskou Sunkou

Canapes s marinovanym lososem
na pazitkovém krému

| FINGER FOOD |
3 ks/osoba
Chutovky poddvané
v jednotlivych porcovych misti¢kach
Tatar z krevetek vanamei, avokido

Teleci Piemonstky tatard¢ek
s parmezanem a lanyzi, kiepeléi vejce

Terinka z kachnich jater Foie Gras,
ostruzinové coulis, fiky

Mousse z koziho syra, Cervend fepa
s ro¢nikovym balsamikem

| PREDKRMY |

80 g/osoba
Roastbeef s kaparovou remulddou
a papri¢kami jalapefos

Rimské listy s kachnim konfitem
a marinovanym vodnim melounem

Buffalo mozzarella baleni
v grilovaném lilku s parmskou Sunkou
a listky bazalky

Variace marinovaného lososa,
¢ervena fepa a citrusy, polnic¢ek

| TEPLY BUFET - CARVING |
150 g/osoba
Zauzené filety lososa a moiského

vlka v ¢erstvych bylinkach, konfitovana
rajéata s bazalkou

Hovézi svickova z byka plemene
Angus Aberdeen, pecena dorlizova,
omacka z barevného pepre

| HLAVNIi CHODY |
150 g/osoba
Vepiovd licka na Cerveném viné
s kofenovou zeleninou
Kralik na smetané
s ubrouskovym knedlikem

Nebo

Asijské zeleninové kari s kokosovym
mlékem, zazvorem a koriandrem

| PRILOHY |
150 g/osoba

Smetanové brambory
S parmezanem

Grilovan4 zelenina

Jasminova bylinkova ryze
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| DEZERTY |

3 ks/osoba

Vybér domidcich minidezertd
Malinovd panna cotta
Kréjené cerstvé ovoce

Selekce evropskych syra

s tradi¢nimi doplriky

Selekce domdciho peciva

V ramci vecerniho menu servirujeme
karafu s perlivou a neperlivou vodou s
citrusy.

Ostatni nabidka napojt a la carte je
Gc¢tovana dle skute¢né spotieby.




Aktivity a sluzby

| AGRO TEAMBUILDING |

Nabizime Vam nevsedni zazitek uprostied
krasné pfirody a jedineCnou moznost
hravou a zabavnou formou vyzkouset
rtizné druhy agro praci!

| PIVNi DEGUSTACNI ZAZITEK |

Vydejte se na cestu plnou pivnich
specialit! Ceka na Vas ochutnavka peélivé
vybranych piv a zabavny program, ktery
Vam pfiblizi proces jejich vyroby. Prijdte
si uzit chvile pIné chuti, viini a dobré
zabavy!

| VINARSKY DEGUSTACNI ZAZITEK |

Objevte kouzlo vinaiského femesla
v malebném prostredi nasi pfirody.
Nabizime Vam jedine¢nou moznost

ochutnat vybrana vina a hravou formou
se seznamit s tajemstvim jejich vyroby.
Pfipravte se na nezapomenutelny
gurmansky zazitek!

A mnoho dalS$ich!

Kterou z téchto aktivit si vyberete je jen
na Vas. Cenova nabidka zavisi na poctu
osob a Vami vybranych aktivit.




Aktivity a sluzby

| DALE NABiZIME MOZNOST UBYTOVANI V HOTELOVE CASTI |

V cené ubytovani mizZete vyuzit:

Vstup do Relax z6ny ,,Stodola“

a venkovniho bazénu
Vstup do Ekocentra
Vyuziti vSech sportovist a hiist v aredlu

Zapujéeni jizdnich kol, lodi¢ek
a sportovnich potieb

Komentovanou prohlidku stdji a celého aredlu
Vyuziti 2 nekrytych tenisovych kurta

Bezplatné vyuziti golfové akademie

Bowling

Rybolov

V cené banketové nabidky mate k dispozici
zakladni invental a obsluhujici personal.
V pfipadé specifickych pozadavk klienta,
se cena odviji na zakladé individualni
poptavky. VSechny uvedené ceny jsou
véetné DPH.

Kontaktni osoba:

Bc. Dominika Mrazkova.

Sales & Event Coordinator

Tel.: + 420 607 046 336

Email: dominika.mrazkova@capihnizdo.cz
reservation@capihnizdo.cz




CAPI HNIZDO

PLACE WITH A GREAT SPIRIT



