
 

 

 

 

 

 

 

 

 

| M E N U | 

 
Miluji dobré jídlo. A proto v naší kuchyni připravujeme pokrmy 

vždy jen z pečlivě vybraných čerstvých surovin. Kromě stálého 

menu, zaměřeného na pokrmy světové kuchyně, vaříme také 

sezonní speciality ze zdejších ingrediencí. Věřím, že si vyberete. 

 

Přeji Vám dobrou chuť! 

 
 
 

Ladislav Douša 
Executive Chef 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 



|  M A L É  P O K R M Y  | 
 

Nákládaný pstruh potoční ........................................................................... 259 Kč 
sladkokyselá zelenina, pikantní japonská majonéza, koprový krém 
|  3  |  4  |  10  |   

 

 

Tatarák z hovězí svíčkové ............................................................................. 349 Kč 
cornichos pasta, chipotle majonéza, křepelčí vejce, kořenový chléb 

|  1  |  3  |  7  |   10  | 

 

 

Kachní terinka Foie Gras ............................................................................... 455 Kč 
perníková kroketka, restovaná jablka s vinnými hrozny, brioška 

|  1 |  3  |  7  |   

 

 

Tatarák z tuňáka s pikantní majonézou ...................................................... 399 Kč 
avokádo, wakame řasy  

|  3 |  4  |  7  |  1 1  | 

 

 

Pečený vepřový bok „Buta Shogayaki“ ...................................................... 249 Kč 
bílé zelí, římské listy, hoisin krém, cibulka, marinovaná okurka, sezam 

|  1  |  3  |  6  |    7  |    1 1   |     

 

 

 

 

| P O L É V K Y  | 

Kulajda s vejcem „63“ ………………………………………………………... 135 

Kč 
hříbky, brambory a koprový olej 

|  1  |  3  |  7  | 

 

Hovězí vývar s játrovými knedlíčky ........................................................... 125 

Kč 
provoněný sherry, nudle a kořenová zelenina 

|  1  |  3  |  7  |  9  | 

 

Polévka dne ....................................................................................................... 99 Kč 
|  1  |  3  |  7  | 

 

 

 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

| S A L Á T Y  &  V E G I  &  P A S T A  | 

Linguine těstoviny s krevetami, pikantní Tom Yum omáčka ................ 499 Kč 
stonková brokolice, marinovaná zelenina, kokosové mléko, galangal, koriandr 

|  1  |    2  |    3  |    7  | 

 

Caesar salát s kuřecím masem……………………………………………….  349 

Kč 
římské listy, parmezán, slanina 

|  1  |  3  |  4  |  7  |  1 0  |    

 

Caesar salát s tygřími krevetami v česneku a bazalce .............................. 499 Kč 
římské listy, parmezán, slanina 

|  1  |  2  |  3  |  4  |  7  |  1 0  | 

 

Pappardelle těstoviny s trhaným kuřecím masem .................................... 329 Kč 
česnek, chilli, špenátové pesto, parmezán 
|  1  |  3  |  7  |   8  |    

 

 Listový salát s pečenou Burratou ................................................................ 299 Kč 
konfitovaná rajčata, česnek, olivy, bazalka, bylinková strouhanka 
|  1  |  3  |   7  |      

 

Pečený tempeh s omáčkou z červeného kari  ............................................. 349 Kč 
s kokosovým mlékem, jasmínová rýže s wakame řasami, sezam a křupavá zeleninka v tempuře 
|  1  |   6  |   7  |  11  |         

 

 

|  H L A V N Í  J Í D L A  | 

Telecí řízek ...................................................................................................... 495 Kč 
s máslovou bramborovou kaší, okurkový salát  

|  1  |  3  |  7  |   

 

5 ks Smažené tygří krevety v panko strouhance a sezamu .................... 599 Kč 
listový salát, avokádové guacamole, pikantní japonská majonéza  

|  1  |  2  |  3  |  7  |  1 1  | 

 

Pečené kachní prso s játry Foie Gras ..........................................................  585 Kč 
koňaková omáčka, hráškové pyré, kedlubna, ředkvičky a mladý špenát 
|  1  |  7  |   

 

Hovězí beefsteak s Madeira omáčkou .........................................................  680 Kč 
gratinovaná bramborová kaše s wasabi, škvarková kroketka, cibulová marmeláda, sezónní zeleninka 
|  1  |  3  |  7  |   

 

Steak z jeleního hřbetu v bylinkové krustě ................................................  660 Kč 
pyré ze žluté čočky, hříbková kroketka, lanýžová omáčka 

|  1  |  3  |  7  | 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



|  N A Š E  D O P O R U Č E N Í  | 

Špikovaná hovězí pečeně na smetaně „svíčková“ .................................... 349 Kč 
s karlovarskými knedlíky a brusinkami 

|  1  |  3  |  7  |  9  |  1 0  |  1 2  | 

 

Pečené kachní stehýnko, červené jablečné zelí  ......................................... 389 Kč 
cibulové knedlíčky 

|  1  |  3  |  7  | 

 

 

Telecí líčka na červeném víně .......................................................................  479 Kč 
lanýžové pyré, glazírovaná karotka s jarní cibulkou 

|  1  |  7  |  9  | 

 
  
                                                                                          
                                            

|  G R I L  | 
 

200g Steak z lososa v čerstvých bylinkách ..................................................480 Kč 
|   4   |   7   |    

300g Vepřová kotleta “Tomahawk” ............................................................460 Kč 
|   7   |    

250g Hovězí rump steak v drceném pepři a bylinkách  ...........................470 Kč 
|   7   |    

250g Telecí Rib Eye steak v drceném pepři a bylinkách  ..........................780 Kč 
|   7   |    

 

Všechny steaky podáváme s bylinkovou salsou chimichurri 
 

Přílohy dle Vašeho výběru  .............................................................................90 Kč 
grilovaná zelenina, sezónní zelenina na másle, pečené farmářské brambory 
 

|  7  |   

Bylinkové máslo  ...............................................................................................40 Kč 
|  7  |   

Omáčky  .............................................................................................................75 Kč 
pepřová, lanýžová, koňáková, avokádové guacamole, pikantní chipotle majonéza 

 

|  1  |  3  |  7  |   
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



| D E Z E R T Y  | 

Nugátový větrníček s maracuja krémem .................................................... 165 Kč 
|  1  |  3  |  7  |       |      

 

Yuzu parfait s broskvemi a čokoládovou pěnou ........................................165 Kč 
|  1  |  3  |  6  |  7  |   

 

Čokoládová polokoule s karamelem a lesními plody  ............................. 165 Kč 
Bailey´s krém 

|  1  |  3  |  6  |  7  |      

 

Jahodové knedlíky .......................................................................................... 165 Kč 
s tvarohem 

|  1  |  3  |  7  |   

 

Domácí sorbety ................................................................................................. 65 Kč 
1 ks 

|  3  | 

 

Variace zmrzlin ................................................................................................ 65 Kč 

|  3  |      7  |                                               |  S K U P I N Y  A L E R G E N Ů  | 

 

|  1  |  obiloviny obsahující lepek 
 

|  2  |  korýši a výrobky z nich 
 

|  3  |  vejce a výrobky z nich 
 

|  4  | ryby a výrobky z nich 
 

|  5  |  jádra podzemnice olejné (arašídy) a výrobky z nich 
 

|  6  |  sójové boby a výrobky z nich 
 

|  7  |  mléko a výrobky z něj 
 

| 8 | skořápkové plody: mandle, lískové ořechy, vlašské ořechy, kešu ořechy, pekanové ořechy, para ořechy, pistácie, 
makadamie a výrobky z nich 

 

|  9  |  celer a výrobky z něj 
 

|  1 0  |  hořčice a výrobky z ní 
 

|  1 1  |  sezamová semena a výrobky z nich 
 

|  1 2  |  oxid siřičitý a siřičitany v koncentracích vyšších než 10 mg/kg 
 

|  1 3  |  vlčí bob a výrobky z něj 
 

|  1 4  |  měkkýši a výrobky z nich 


