| SVATEBNI GASTRONOMICKA MAPA

==

CAPI HNIZDO

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA



1'pro snadnéjsi orientaci v nasi svatebni gastronomické nabidce.

Pokud Vi




3 | Capihnizdo | svatebni gastronomicka mapa | www.capihnizdo.cz

Vytvorte si své
svatebni menu

krok po kroku...

| TRADICNi JEDNOHUBKY |
Canapes s roastbeefem
a kaparovou remuladou

Canapes s marinovanym lososem
na pazitkovém krému

Canapes s prazskou Sunkou

Canapes s kachnim prsickem
a hruskou

Canapes s modrym syrem,
ofechy a vinnym hroznem

Canapes s olivovou tapenddou
a susenymi rajcaty




NABIDKA FINGER FOODS |

Chutovky podavané v jednotlivych
porcovych mistic¢kach.

Tartar z lososa s avokddem

Krevetka vannamei
s wasabi krémem a citrébnovym gelem

Pralinka teleci vitello tonnato

Konfitovany vepfovy bok,

ochuceny sweet chilli s koriandrem

Kozi syr s ¢ervenou
fepou v balsamiku

Cizrnovy krém s pastou tahini
a uzenym tempehem

Kachni terinka Foie gras,
pernik a jablka

Hovézi tataracek ze svickové

Teleci tatardcek s lanyzi
a parmezanem

4 | Capihnizdo | svatebnigastronomicka mapa | www.capihnizdo.cz



Slavnostni obéd

Tradiéni ¢eské menu

| PREDKRM |
Amouse bouche — pozornost podniku
Pfedkrmovai trilogie ,,Capi hnizdo“

(Sunkova rolka s kfenem, carpaccio
z Cervené fepy s kozim syrem, tatar z
norského lososa)

| POLEVKA |

Hovézi vyvar z ohdiiky,

provonény kapkou sherry

s jatrovymi knedlicky

| HLAVNIi JiDLO |

Hoveézi pecené na smetané ,,Svickova“
s karlovarskymi knedliky a brusinkami
Cena menu — 850 K¢/osoba

+ 140 K¢&/osoba/dezert

Menu ,Capi hnizdo*

| PREDKRM |
Amouse bouche — pozornost podniku

Teleci tatar s drcenymi lanyzi
a parmezanem v kombinaci s pralinkou
vittelo tonnato

| POLEVKA |

Hraskovy krém s raviolkami
a Cerstvou fefichou

| HLAVNIi JiDLO |

Hovézi roastbeef z nizké rosténé
s Bearnskou omackou, gratinované
brambory a sezénni zeleninka

Cena menu — 990 K¢&/osoba
+ 140 K¢&/osoba/dezert
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Menu Premium

| PREDKRM |

Amouse bouche — pozornost podniku
Krili¢i pastika s jitry Foie gras,
cibulovy konfit a pomerancova redukce
| POLEVKA |

Bramborovy krém

s restovanymi hiibky a tymianem

| HLAVNIi JiDLO |

Peceny motsky vlk,

pyré z kofenové zeleniny s omackou
Noilly Pratt, loupana raj¢ata

Cena menu — 1 290 K¢&/osoba
+ 140 K¢&/osoba/dezert

Menu Vegetarianské

| PREDKRM |
Amouse bouche — pozornost podniku

Houbovy salitek s pe¢enou cuketou,
tapenada z ¢ernych oliv, listovy salat
s balsamiko dresinkem

| POLEVKA |

Dyiiovy krém, kari créme fraiche,
kfupavé krutonky

| HLAVNIi JiDLO |

Italské risotto s grilovanym lilkem,
peceny tempeh v omacce Hoisin, listky
mladého Spenatu

Cena menu — 850 K¢&/osoba

+ 140 K¢&/osoba/dezert

Nabidka dezert(
k menu dle vybéru

Pisticiovy mascarpone dortik,
nugatovy krém a rybiz
Limetkovy cheesecake

s ¢erstvymi malinami a pernikovou
zmrzlinou

Jahodovy tatar s krémem
z bilé ¢okolady a matovou omackou

Mousse z hotké cokolady
s marinovanymi viSnémi
a pomeranc¢ovou omackou

Jahodovy knedlik z kynutého tésta

s vanilkovou omackou




Sestavte si své slavnostni menu dle Vasi chuti

| PREDKRMY |

Teleci tataricek s lanyzovym
krémem,
kapary a parmezan

Plitky marinovaného lososa,
Cervena fepa, fenykl a citrusy

Terinka z norského lososa,
Safranovy krém, avokado

Mackané avokado, cizrnovy krém,
listovy salat, kaviar z pe¢eného lilku

Tradi¢ni hovézi tataricek
s kiepel¢im vejcem a toasty

Kachni terinka Foie gras
a zauzené prsicko, merunky, pernik,
pistacie

| TEPLE PREDKRMY A MEZICHODY |

Hiibkové italské risotto
s parmezanem, hlivou Ustfi¢nou a dyni,
espuma z uzené slaniny

Linguine s posirovanym vejcem,
parmezanem a koprovym olejem
Zapecené kozi syr, carpaccio

z jablek Granny Smith, vla§ské ofechy,
feficha a javorovy sirup

Tygti krevety v éerveném Kkari,
kroketka z jasminové ryze

Pecend kachni Foie gras,
vinné hrozny, jablka a brusinky

| POLEVKY |

Bramborovy krém

s restovanymi hribky a tymianem
Hovézi vyvar z ohdiiky,

kapkou sherry a jatrovymi knedli¢ky

Kulajda s hiibky

a posirovanym vejcem ,,63“

Dyiovy krém, kari créme fraiche,
kfupavé krutony

| HLAVNI JIDLA |
180 g/osoba

Peceny filet lososa
s bylinkovou krustou, pyré z kofenové
zeleniny, omacka Beurre blanc

Steak z candita, citronové linguine,
pecena dyné, omacka Noilly Prat

Pecené kachni prsicko na medu
s tymianem, smetanové brambory a
sezonni zeleninka

Prso z farmaiského kutitka

s lanyZzovym pyré, ragu z hlivy Ustfi¢né,
pak choi a pe¢ena Salotka

Veprova panenka v pistdciové krusté
s portskou omackou, cibulovym
konfitem a bramborovym zavinem

Teleci svickova provonénd bylinkami,
pyré z topinamburu, fialové brambory
ratte viollete, Madeira omacka

Roastbeef z hovézi svickové

s omackou Foie gras, gratinované
brambory s parmezanem, sezénni
zeleninka na masle
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| DEZERTY |

Pisticiovy mascarpone dortik,
nugatovy krém a rybiz

Limetkovy cheesecake
s ¢erstvymi malinami a pernikovou
zmrzlinou

Jahodovy tatar s krémem

z bilé ¢okolady a matovou omackou
Mousse z hotké ¢okolddy

s marinovanymi viSnémi a
pomeran¢ovou omackou

Jahodovy knedlik z kynutého tésta

s vanilkovou omackou

1x polévka, 1x hlavni chod, 1x dezert
1x pfedkrm, 1x hlavni chod, 1x dezert

1x predkrm, 1x polévka, 1x hlavni chod,
1x dezert

1x predkrm, 1x mezichod, 1x polévka,
1x hlavni chod, 1x dezert




Svatebni dort

Chut, vzhled a barvu dortu fe§ime
pii osobnim setkdni.

1500 K¢&/1 kg dortu

Doporucené mnozstvi na osobu —
120 g

Pro nase nejvetsi
nejmensi radosti

Kufeci vyvar s masem a nudlemi
Détski hovézi svickova
s houskovym knedlikem

250 Ke/diteé
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Vederni obcerstveni

Raut |

| PREDKRMY A SALATY
100 g/osoba

Grilovani zelenina

s parmskou Sunkou a kozim syrem

Kufeci prsa v asijské marinadg,

pikantni kari dip

Hovézi carpaccio s parmezdnem
a rukolou, kachni pastika, hrusky a
pernik

Caesar salit s kufecim masem
a slaninou

Nakladané syry s olivami

a susenymi rajcaty

| TEPLY BUFFET - CARVING |
250 g/osoba

Pecena vodnanska kachnicka,

chlupaté knedliky, variace zeli

Konfitovany vepfovy bok
a uzena krkovicka,
¢esnekové fazolky

| HLAVNIi CHODY |
200 g/osoba

Hovézi gulasek z klizky

Kufeci medailonky

s raj¢atovou omackou
a grilovanou cuketou

Medailonky z lososa,

porkové ragu
| PRILOHY |

150 g/osoba
Jasminova bylinkova ryze
Mackané brambory s cibulkou
Francouzskd zeleninka na masle

| DEZERTY |
3 ks/osoba

Selekce ¢okolddovych

a ovocnym minidezert(

Krdjené Cerstvé ovoce
Vybér peciva

Cena — 1 350 K¢&/osoba
Od 30 a vice osob

Raut Il

| FINGER FOOD |

Chutovky podavané v jednotlivych
porcovych mistickach

5 ks/osoba

Tartar z lososa, wakame salit

Krevetky vannamei s kari dipem
a chilli olejem

Hovézi roastbeef
s kaparovou remuladou

Zauzena kachni prsicka,
cibulové chutney a brusinkovy dresink

Kozi syr s merutikami a pisticiemi

| FARMARSKY KOUTEK |
150 g/osoba

Banketni vepfové fizecky
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Konfitovany vepfovy bok na pivé
Viderisky bramborovy salat

Marinované Zeské syry

| TEPLY BUFFET - CARVING |
200 g/osoba
Zauzené filety lososa

s loupanymi raj¢aty a edamame
fazolkami

Transirovana hovézi svickova
s pepfovou omackou

| HLAVNIi CHODY |
100 g/osoba

Vepiovd panenka na hiibkach,

omacka provonéna majorankou

Teleci licka pecené
v kofenové zeleniné s ¢ervenym vinem a
rozmarynem

Kari zelenina s kokosovym mlékem
a koriandrem

| PRILOHY |

150 g/osoba
Mackané brambory
s cibulkou

Jasminova ryze s bylinkami
a pecenou Salotkou

Francouzska zeleninka na misle

| DEZERTY |

3 ks/osoba
Paleta evropskych prémiovych syri
s dolplnky

Selekce ovocnych
a ¢okoladovych minidezertd

Cokolddové fontdna s ovocem
Cerstvé lesni plody
Selekce peciva

Cena —1 790 K¢&/osoba

Od 30 a vice osob



After Party

| BALICEK 1 |
100 g
Nachos chips a dip, ofisky a ty¢inky
Prazené mandle
250 K¢/osoba

| BALICEK 2 |
25049

Selekce tuzemskych uzenin a syri

Banketni vepfové a kufeci fizecky
s videriskym bramborovym salatem

Selekce peciva

350 K¢/osoba

| BALICEK 3 |

25049
Banketni vepfové a kufeci fizecky
s videriskym bramborovym salatem
Hovézi gulasek z klizky
Kufeci kiidla BBQ_

Selekce peciva

390 K¢&/osoba

| BALICEK 4 |
2509

Banketni kufeci a vepfové fizecky
s videriskym bramborovym salatem

Veptovi Zebirka a kufeci kiidla BBQ_
Kufeci kiidla BBQ_
Marinované evropské syry

Selekce peciva

590 K¢&/osoba

| BALICEK 5 |

Hovézi tatardk ze svickové,
smazené topinky, cesnekové strouzky

290 K&/100 g
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BBQ buftet — venkovni grilovani

| BALICKY MASA NA GRIL |
BALICEK 1
300 g/osoba
Prsa z farméfského kufitka
Tandoori
Vepiovd krkovicka na rozmarynu
Hovézi mlety steak

Bavorska klobasa

BALICEK 2

300 g/osoba

Prsa z farmatského kufitka Tandoori
Veprovi panenka s medem a hof¢ici
Hovézi rumpsteak v drceném pepti

Hermelin v erstvych bylinkdch

BALICEK 3

300 g/osoba

Prsa z farmafského kufdtka Tandoori
Vepfovi panenka s medem a hof¢ici
Hovézi svickova v drceném pepfi
Medailonky z norského lososa
Hermelin v erstvych bylinkdch

| SALATOVY BAR |

| OMACKY A PRILOHY |
Salét coleslaw

Recky saldt s feta syrem

Okurky s jogurtem, ¢esnekem,
koprem a vlasskymi ofechy

Tabouleh salit —
bulgur s rajéaty a petrzelkou

Grilovand zelenina
s konfitovanym ¢esnekem a bazalkou

Bylinkovd remuldda, BBQ_omécka,

fecké tzatziki

Pecené brambory s cibuli
arozmarynem

Kukufice v karamelovém mdsle
Okurky, cibulky, feferonky

Selekce peciva

| DEZERTNI BUFFET |

Zmrzlinovy bar

Jahodové mascarpone s pistdciemi
Cokolddovy krém s visnémi
Limetkovy cheesecake

Ovocny salit s kokosovym likérem
amatou

| ROZEN - GRILL |

10kg roznénd Sunka na kosti
s tradi¢nimi dopliiky, nakladanou
zeleninou a kfupavym pecivem

1 kg Sele na rozni — lehce zauzené,
pfipravené k roznéni, s tradi¢nimi
doplnky, nakladanou zeleninou

a kfupavym pedivem



Nipojové balicky

| WELCOME DRINK |

dle vybéru

Prosecco Mille Bolle DOC
Karafa perlivé a neperlivé vody s citrusy

Vybér ovocnych dzust
140 K¢

Prosecco Spumante DOCG

Serenissima

Karafa perlivé a neperlivé vody s citrusy
Vybér ovocnych dzusi

180 K¢

Sekt Cuvée Gold Brut

Karafa perlivé a neperlivé vody s citrusy
Vybér ovocnych dzusi

250 K¢

Cena za 1 hodinu/osoba

| NEALKOHOLICKY BALICEK |
Karafa perlivé a neperlivé vody s citrusy
Vybér ovocnych dzusi

Domaici limondda

Kéva a ¢aj dle vybéru

Cena za 3 hodiny konzumace

190 K¢/osoba

| ALKOHOLICKY BALICEK |
,STANDART®

Karafa perlivé a neperlivé vody s citrusy
Vybér ovocnych dzusi

Kiva a ¢aj dle vybéru

Pilsner Urquell/Birell

Tuzemska a Sumiva vina

Chardonna Polehna, pozdni sbér
Frankovka Polehna, pozdni sbér
Mille Bolle DOC Spumante

Cena za 3 hodiny konzumace
690 K¢/osoba

Cena za 5 hodiny konzumace
1 090 K¢&/osoba

Kazda dalsi zapocata hodina
230 K¢&/osoba

Ué¢tujeme skuteeny pocet osob
v zapocaté hodiné.
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| ALKOHOLICKY BALICEK |
,CAPi HNiZzDO*“

Karafa perlivé a neperlivé vody s citrusy
Vybér ovocnych dzusi

Kava a ¢aj dle vybéru

Pilsner Urquell/Birell

Zahrani¢ni vina a Prosecco

Riesling Feinherb, Nico Rosh
Primitivo Lunatico IGP
Prosecco spumante Serenissima

Cena za 3 hodiny konzumace
790 K¢&/osoba

Cena za 5 hodiny konzumace
1 190 K¢/osoba

Kazda dalsi zapocata hodina
280 K¢&/osoba

Uétujeme skute¢ny pocet osob
v zapocaté hodiné.




Doplnte si sviij balicek — dle vybéru

| NEALKOHOLICKE NAPOJE | | TUZEMSKA A ZAHRANICNI VINA |
0,51 0,751
Bil4 vina Sekty a champagne
Ovocnd domici limondda Chardonnay Polehfia, pozdni sbér Mille Bolle DOC Spumante
Coca-Cola Riesling Feinherb, Nico Rosh Prosecco Spumante Serenissima
Coca-Cola Zero Chablis St. Piere Henri Champagne Forget Brimont Brut/rosé
Fanta . 5
= z zumaci y.
& L, Cena za konzumaci dle spotieb
ervend vina
Tonic Frankovka Polehna, pozdni sbér

Ostatni nabidka sortimentu napojd,
vina a digestivu je na individualnich
Primitivo Lunatico IGP pozadavcich klienta.

Ikon Rouge, Chateau Hermitage

V cené svatebni nabidky mate k dispozici zakladni inventar, dekoraci a obsluhujici personal.
V pfipadé specifickych pozadavkd klienta, se cena odviji na zakladé individualni poptavky.

Oteviraci doba je do 23:00 hodin. Oteviraci dobu je mozno prodlouzit za pfiplatek 4 500 K¢ za kazdou zapocatou hodinu,
plus konzumace (napojovy bali¢ek nebo dle skute¢né spotfeby).
Ceny nezahrnuji spropitné pro personal.

Kontaktni osoba:
Bc. Andrea Sachlova, manazer hotelového provozu, e-mail: andrea.sachlova@capihnizdo.cz, telefon +420 602 530 149
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CAPI HNIZDO

PLACE WITH A GREAT SPIRIT



